CUPRINS

Prefata
INTRODUCERE
1. APA
1.1. Molecula de apa
1.2. Starea naturala
1.2.1. Structura apei 1n stare solida
1.2.2. Structura apei in stare lichida
1.2.3. Structura apei 1n stare gazoasa
1.3. Proprietati fizice
1.4. Proprietati chimice
2. MINERALE
3. VITAMINE
3.1. Definitia si clasificarea vitaminelor
3.2. Clasificarea vitaminelor
3.2.1. Vitamine liposolubile
3.2.1.1. Vitamina A
3.2.1.2. Vitamina D
3.2.1.3. Vitamina E
3.2.1.4. Vitamina F
3.2.1.5. Vitamina K
3.2.2. Vitamine hidrosolubile
3.2.2.1. Vitamina B
3.2.2.2. Vitamina B;
3.2.2.3. Vitamina B3
3.2.2.4. Vitamina Bs
3.2.2.5. Vitamina Bg
3.2.2.6. Vitamina Bo
3.2.2.7. Vitamina B>
3.2.2.8. Vitamina C
4. GLUCIDE
4.1. Clasificarea glucidelor
4.2. Izomerizarea monoglucidelor
4.2.1. Izomeria structurala
4.2.2. Izomeria optica
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4.3. Proprietéti fizice

4.4. Proprietati chimice ale monoglucidelor
4.4.1.Reprezentanti ai monoglucidelor

. OZIDE

5.1. Oligozide (oligoglucide)

5.2. Diglucide reducatoare

5.3. Diglucide nereducatoare

5.4. Poliozide (poliglucide)

5.5. Homopoliglucide (poliglucide unitare,
omogene)

5.6. Heteropoliglucide (poliglucide neomogene)
5.7. Poliglucide formate din monoglucide si
produsii lor de reducere sau oxidare

. PROTEIDE
6.1. Holoproteide (proteine)
6.1.1. Structura proteinelor
6.1.1.1. Structura primara
6.1.1.2. Structura secundara
6.1.1.3. Structura tertiara
6.1.1.4. Structura cuaternara
6.1.2. Proprietitile fizico-chimice ale
proteinelor
6.1.3. Clasificarea proteinelor
6.2. Heteroproteide

. SUBSTANTE CU ROL IN

IMBUNATATIREA CALITATII
PRODUSELOR ALIMENTARE
AROMATIZANTI SI POTENTIATORI DE
AROMA

. ANTIOXIDANTI
. COLORANTI
.1. Clasificarea colorantilor

10.1.1.Coloranti naturali
10.1.1.1. Coloranti antocianici
10.1.1.2. Coloranti betacianici
10.1.1.3. Coloranti pe baza de carotene
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10.1.1.4. Coloranti porfirinici
10.1.1.5. Coloranti chalconici
10.1.1.6. Coloranti xantofilici
10.1.1.7. Coloranti antrachinonici
10.1.1.8. Coloranti flavinici
11. CONSERVANTI
11.1. Rolul substantelor conservante in alimente
11.2. Clasificarea conservantilor alimentari
11.3. Conditii ce se impun conservantilor
12. INDULCITORI
13. SURSE DE CONTAMINARE A
ALIMENTELOR
13.1. Contaminarea biologica a alimentelor
13.2. Contaminanti chimici
13.2.1. Contaminanti chimici minerali
13.2.2. Contaminanti chimici organici
13.4. Reziduurile de medicamente de uz
veterinar
13.5. Componenti toxici naturali
13.6. Substante toxice ce se formeaza in timpul
prelucrarii alimentelor
13.7. Contaminanti provenifi din activitatea
industriala
13.8. Contaminarea provenita din utilizarea
aditivilor
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