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INTRODUCERE

Agricultura reprezintd cultivarea de plante, cresterea de
ciuperci sau a altor forme de viata, pentru obtinerea de alimente,
fibre si alte produse necesare pentru a sustine viata, precum si
cresterea animalelor. Agricultura a fost cheia dezvoltarii civilizatiei
umane si prin intermediul ei speciile au fost domestice si
multiplicate i au creat excedente de alimente. Studiul agriculturii
este cunoscut ca i stiinte agricole.

Istoria agriculturii dateaza de mii de ani si dezvoltarea sa a
fost antrenatd si multele si diferitele schimbari climate, culturi, si
tehnologii. Cu toate acestea, agricultura se bazeaza, in general, pe
tehnici de extindere si mentinere a terenurilor potrivite pentru
cresterea speciilor. Pentru plante, aceasta necesitd, de obicei, o
forma de irigare, desi existd metode de aplicare a agriculturii pe
terenuri mai uscate. In tarile dezvoltate, agricultura s-a industrializat
pe scard larga avand ca baza monocultura, care a devenit sistemul
modern si dominant de agricultura, desi existd suport pentru
dezvoltarea durabild a agriculturii.

Agricultura modernd, ameliorarea plantelor, utilizarea
pesticidelor si ingrasdmintelor si Tmbunatatirilor tehnologiilor au
condus brusc la cresterea randamentele de cultivare, dar in acelasi
timp au cauzat pagube ecologice si au influentat negativ sdnatatea
umana.

Selectia ameliorativda si practicile moderne de crestere a
animalelor, precum si practicarea agriculturii intensive au cauzat
efecte negative asupra sanatdtii umane.

Principalele produse agricole pot fi grupate in: alimente, fibre,
combustibili si materii prime. In secolul 21, plantele au fost utilizate
pentru a se dezvolta industria de biofarmaceutice, materiale
bioplastice si farmaceutice. Alimentele specifice includ: cereale,
legume, fructe si carne. Fibrele includ bumbacul, lana, canepa,
matasea si inul. Materiile prime includ: cheresteaua si bambusul.
Alte materiale utile sunt produsele de plante, cum ar fi rdsini.
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Biocombustibilii includ metanul din biomasa, etanol si biodiesel.
Florile taiate, pepinierele de plante, pestii si pasarile tropicale sunt
unele dintre produse ornamentale pentru comertul de animale de
companie.

Agricultura a jucat un rol important in dezvoltarea umanitatii.
Pana la revolutia industriald, marea majoritate a populatiei umane
lucra in agriculturd. Tipul de agriculturd pe care l-au dezvoltat era
tipic pentru agricultura de subzistentd in care fermierii cresteau
majoritatea din culturile pentru consum in ferma si din ea numai o
mica parte pentru plata impozitelor, deduceri sau in scop comercial.

Dezvoltarea tehnicilor agricole au crescut constant
productivitatea, iar pe scard larga raspandirea acestor tehnici pentru
o anumitd perioadd de timp este, adesea, numita revolutie agricola.
O schimbare remarcabild in practicile agricole a aparut secolul
trecut ca raspuns la noile tehnologii si dezvoltarea de piete
mondiale. Aceasta a condus, de asemenea, la imbunatatirea
tehnologiilor si tehnicilor agricole, cum ar fi metoda Haber-Bosch
pentru sinteza azotatului de amoniu care a facut din practica
traditionala de reciclare a nutrientilor, rotatia culturilor si aplicarea
gunoiului de grajd mai putin necesare.

Azotul sintetic impreund cu roca fosfatica, pesticidele si
mecanizarea, au crescut considerabil randamentul de recoltare la
inceputul secolului 20. Rezervele crescute de seminte si animale au
condus la obtinerea de produse mai ieftine. Mai mult, productia
globald a crescut prin experimentarea, mai tarziu in secolul 20, a
soiurilor de mare randament la specii precum orez, grau si porumb
(porumbul a fost introdus ca o parte din Revolutia Verde).

Revolutia Verde a exportat tehnologii (inclusiv pesticide
sintetice si azot) si a determinat o lume 1n continud dezvoltare.
Thomas Malthus a prezis cd Revolutia Verde v-a permite lumii sa
produca un surplus de alimente.

Practicile agricole cum ar fi irigarea, rotatia culturilor,
ingrasaminte, pesticide si au fost dezvoltate mult, dar au facut
progrese uriase in secolul trecut. Istoria agriculturii a jucat un rol
major in istoria omenirii, agricole, progresul a fost un factor crucial
in lume schimbari socio-economice.
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Incid de la sfarsitul secolului 19, au fost montate pentru a gasi
noi specii s1 noi practici agricole in diferite zone ale lumii.

Ultimul secol a vazut intensificarea, concentrarea si
specializarea agriculturii, bazata pe tehnologii noi de substantele
chimice agricole (ingrasaminte si pesticide), mecanizare §i selectia
soiurilor (hibrizi si OMG-uri). In ultimele decenii, o miscare pentru
o dezvoltare durabila in agriculturd a dezvoltat, de asemenea,
integrarea de idei socio-economice juste §i conservarea resurselor si
a mediului In cadrul unui sistem de crestere. Aceasta a condus la
dezvoltarea de multe raspunsuri la agricultura conventionala
abordare, inclusiv agricultura ecologicd, agricultura urbane,
acceptate comunitar agriculturii, ecologice sau biologice agricultura,
agricole integrate si holistice de management, precum si o tendinta
crescutd spre diversificarea agricola.

Soiurile mutante de culturi au contribuit in mare masurd la
impactul economic al Revolutieir Verzi in ultimii 50 de ani, in
principal datorita eliberdrii a sute de soiuri semipitice si timpurii de
cereale. Acest lucru a fost posibil datorita faptului ca aceste
caractere au fost gasite Tn generatiile mutante, cu o frecventa relativ
ridicata.



CAPITOLUL I
CONSIDERATII PRIVIND CULTURA ARAHIDELOR

1.1. Importanta arahidelor

Arahidele (Arachis hypogaea) sunt cunoscute si sub
denumirea de alune de pamant, peanut, groundnut, earthnut, etc. si
constituie o importanta planta alimentara tropicala.

Prezintd un continut ridicat in grasimi (38,0-56,0%) si
proteine (24,0-35,0%) al boabelor si cunosc utilizari foarte
valoroase si in acelasi timp variate. Prezenta proteinelor si n
celelalte organe ale plantei le conferd concomitent si o mare valoare
furajera.

Utilizarea arahidelor s-a facut din cele mai vechi timpuri.
ROSENGARTEN (1984) nota intr-o istorie a arahidelor ca acestea
reprezentau un aliment important al indienilor din America de Sud
inainte de sosirea lui Columb si a altor exploratori spanioli. Ele au
fost luate de portughezi si duse in Africa de Vest, unde s-au adaptat
foarte rapid si au devenit supliment de baza in dieta sclavilor de pe
cordbiile lor.

Boabele de arahide intregi, se folosesc proaspete si prdjite n
hrana oamenilor, iar faina rezultatd Tn urma macinari se utilizeaza
sub cele mai diferite forme. In amestec cu fiina de cereale se
foloseste la fabricarea painii, biscuitilor, pastelor fainoase, etc. Faina
de arahide mai poate fi utilizatd pentru a fortifica cerealele
consumate la micul dejun sau alimentele de patiserie si poate Tnlocui
laptele si oudle la copt.

Fdina de arahide nedegresata contine 28-30% proteine si 45-
48% grasimi, iar prin extragerea partiala a uleiului se obtine o faind
degresatd ce contine 45-48% proteine si 30-35% grasimi
(NWOKOLO, 1996).

Prin degresarea totald a fdinii de arahide se obtine un
concentrat proteic (izolat) ce poate contine 60-70% proteine. Acest
concentrat proteic, impreund cu fdina §i grauntele de arahide pot
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servi pentru mai multe formule de carne, pateuri, chiftele, carne
gresatd in conserve, biftecuri, etc. Pe langd aceste intrebuintari,
izolatul proteic este utilizat pentru fabricarea laptelui artificial sau
pentru amestecul cu lapte de vaca si bivolita pentru suplimentare.

Miezul diferitelor soiuri de arahide contin pana la 50% ulei.

Din boabe se extrage ulei, care este utilizat fie ca atare, fie
incorporat in diverse produse, in hrana oamenilor. Se apreciazd ca
jumatate din productia mondiald de arahide se foloseste pentru
extragerea uleiului.

Uleiul de arahide este de foarte buna calitate, cu gust si aroma
placuta, de culoare galben-deschis si din el se obtin: margarina (mai
mult de jumadtate din productia de arahide a SUA se valorifica
pentru aceasta), sdpunuri fine, pentru iluminat, Tn industria
conservelor. Uleiul este bogat Tn vitamina B; si la o pastrare
necorespunzatoare rancezeste usor.

Uleiul se extrage prin 2-3 presari la rece sau la cald. A treia
presare se face la o temperatura mai ridicata, circa 70°C.

Uleiul obtinut prin presare la cald, destinat alimentatiei
trebuie rafinat. Prin presare la rece, din uleiul de arahide se separa
un sediment format din trigliceride solide. Caracteristicile fizico-
chimice ale uleiului de arahide sunt:

- densitate (la 15°C) - 0,9110 — 0,9256

- punctul de congelare — intre 3 — 7°C

- 1indicele de refractie (la 200) - 1,468 — 1,472

- indicele de saponificare — 185 — 206, 7

- indicele de i0od — 82, 7 — 105, 1.

Continutul Tn acizi saturati este de pand la 22% din care:
oleic pana la 80%, linoleic pana la 20%, substante nesaponificabile
(0,3 -1,0).

Uleiul nerafinat de arahide se clasificd in functie de metoda
de prelucrare, in: ulei obtinut prin presare la rece si uleiul obtinut
prin presare la cald. Primul se imparte Tn doua calitati:

- calitatea I - cu indicele de aciditate de maxim 1

- calitatea a-II-a - cu indicele de aciditate de maxim 1,5.

Pe langa utilizarile alimentare, uleiul de arahide mai poate fi
folosit si Tn industria chimica pentru fabricarea produselor cosmetice
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si farmaceutice, uleiuri si emulsii pentru insecticide, precum si
combustibil pentru motoarele diesel.

In industria cosmeticelor, uleiul de arahide serveste la
fabricarea diverselor creme. De notat cd grasimile din arahide nu
cauzeazad acumularea colesterolului in organism. Acest aliment
contine o importanta cantitate de fier si fosfor si extrem de putin
calciu. Uleiul de arahide se foloseste atat in stare cruda la prepararea
salatelor, cat si pentru prajeli.

Istoria utilizarii arahidelor ca aliment in hrana oamenilor ar
fi incompletd fara mentionarea cercetatorului GEORGE
WASHINGHTON CARVER de la Institutul din Alabama - USA,
care a condus cele mai vaste cercetari Tnregistrate la arahide. El este
creditat cu fabricarea de produse si retete pe baza de arahide sau
produse din arahide, obtinand brevete pentru retetele sale la aproape
300 de produse alimentare sau industriale (ELLIOT, 1965).

Produsele alimentare ale lui CARVER includ maioneze,
branzd, creme vegetale, salate, diferite tipuri de bomboane si
prajituri cu arahide, unt de arahide si diferite forme de supe.

Turtele si sroturile, rezultate in urma extragerii uleiului, fiind
bogate in proteine, constituie un nutret concentrat deosebit de
valoros 1n hrana animalelor, cu deosebire a pasarilor de curte. Tot
din turtele de arahide se obtine halva de foarte buna calitate (cu 40-
50% proteine), ciocolata, care cu diferite adaosuri de cacao,
aromatizanti este foarte placuta la gust.

Turtele prezintd urmatoarea compozitie chimica (%):

- apa-—4,40

- proteine — 59,00

- grasimi — 2,50

- hidrati de carbon — 9,70

- celulozd — 20,6

- cenusi — 3,80 (DUMITRU MANDITA, 2002).

Cojile de arahide macinate sunt folosite In hrana porcilor,
oilor si caprelor, pentru foc, iar in industrie la extragerea
furfurolului sau la fabricarea placilor aglomerate.

Frunzele si tulpinile fiind bogate 1n substante extractive
neazotate si proteice (2,8 — 11,5%) constituie un excelent nutret
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pentru animale, sub formd de masa verde, fan sau siloz avind o
buna digestibilitate. Se foloseste si ca Tngrasamant verde, mai ales
pe nisipuri, iar cojile au si rol de mulci.

Din toate aceste aspecte se poate aprecia cd arahidele sunt
utilizate cu precadere in hrana oamenilor sau in industria alimentara.

Arahidele au si alte avantaje:

- dau productii bune la hectar;

- solicitd putine Tngrasaminte;

- sunt bune premergatoare pentru alte culturi;

- se pot cultiva in culise cu porumbul;

- lasa solul bogat 1n azot (pana la 100 Kg/ha);

- valorifica superior soluri cu capacitate productivd mai mica,
cum sunt cele nisipoase;

Prezintd insa si unele dezavantaje:

- se recolteaza anevoios §i necesitd multa fortd de munca;

- se pastreazd greu, avand continut mare de umiditate la
recoltare;

- necesitad uscare rapida, naturala sau artificiala;

- prezinta sensibilitate la seceta si necesita irigare;

- sunt sensibile la excesul de umiditate;

- boabele decojite defectuos isi pierd usor germinatia;

- prezinta boli si ddunatori specifici, care se inmultesc rapid. O
parte din aceste neajunsuri pot fi inlaturate prin aplicarea unei
tehnologii de cultivare corespunzatoare.

Pe baza acestor considerente se trage concluzia ca arahidele
reprezintd o culturd importantd ce valorifica superior terenuri slab
productive, dar se obtin rezultate bune si pe alte soluri cum ar fi cele
luto-nisipoase, profunde, bogate Tn humus (BTLTEANU, GH., 1989).

1.2. Istoricul si originea speciei

Arahidele sunt plante anuale, care se cultiva pe suprafete mari
in zonele calde, tropicale si subtropicale.

Cercetarile arheologice au ardtat ca ele au fost cultivate din
timpuri stravechi in America de Sud, consideratd si patria de
origine. Cat priveste zona exacta de origine, persistd incertitudinea.
Astfel, unii o considerd a fi Tn Argentina $i anume in partea
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muntoasa, unde se gasesc inca specii strict Inrudite. Dupa alte pareri
zona de origine este platoul Tnalt central al Boliviei, unde se gasesc
tipuri salbatice bienale de arahide sau regiunea andind a Argentinei
si in special a Boliviei, unde existd un centru important de arahide.
In sfarsit, sunt si pareri dupa care in Peru, unde se gisesc si in
prezent specii de arahide sdlbatice, s-ar afla centrul de origine al
arahidelor.

Indiferent de parerile cu privire la zona de origine, un lucru
este cert, cad in aceste parti ale lumii arahidele s-au cultivat din
vremuri ndepartate. Astfel, fructe de arahide s-au gasit in grotele
peruane din Ankona, de langd Lima, iar cdlatorul portughez
GABRIEL SUAREZ DE SUZA, mentiona in anul 1570, ca
arahidele au fost cultivate de catre indienii din Peru, care le numeau
,,ahnuc”.

Dupa descoperirea Americii de catre europeni, arahidele au
fost raspandite 1n toate partile lumii. Astfel au fost aduse de catre
navigatori — in special Magellan — in Filipine, Japonia, China,
Indochina, India si Madagascar. Negustorii de sclavi le-au adus in
Africa, unde s-au raspandit foarte repede in culturd. Calatorul
portughez ANDREA ALVAREZ DE ALMADA relata in anul 1594
prezenta arahidelor pe suprafete mari in Senegal si Gambia, iar
BURTON vorbeste de o ,,tara a arahidelor” langa Tanganica.

In Europa arahidele au fost aduse de marinarii portughezi in
secolul al-XVlI-lea, se pare din India §i s-au raspandit in zonele
sudice mai calde si astfel favorabile pentru cultura lor.

Arahidele din genul Arachis s-au format Tn America de Sud.

1.3. Suprafete cultivate

Cele mai mari suprafete cultivate cu arahide se gasesc in
zonele tropicale si subtropicale insa au inceput sa fie cultivate si Tn
zonele temperate mai calde de pe toate continentele.

Arealul de culturd pentru arahide este cuprins intre 40°
latitudine nordica si 40° latitudine sudica, extinzandu-se in cultura in
diferite tari in functie de conditiile de mediu si interesele economice.
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