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PARTEA |
CARACTERIZAREA PRODUSELOR VEGETALE

Pentru a intelege tehnologiile de pastrare si conservare a produselor
vegetale, precum si a urmarii aceste produse pe parcursul evolutiei lor de la
fecundare si pana la consumul lor, acestea trebuiesc cunoscute in amanunt
atat din punct de vedere morfologic cat si al proceselor fiziologice care se
desfasoara in interiorul acestora.

Trebuie tinut cont ca, aceste produse sunt organisme vii in interiorul
carora au loce o serie de procese si reactii fiziologo-biochimice ce se
soldeaza cu sinteza unor substante nutritive ce imprima produselor
insusirile nutritionale.

Cunoscand aceste procese omul poate sa intervina in anumite limite
pentru prelungirea duratei de viata a fructelor si legumelor precum si a
mentinerii calitatii acestora pe o anumita perioada de timp.

1. CLASIFICAREA PRODUCTIEI VEGETALE

Diferite organe sau parti din organe, obtinute anual sau de mai
multe ori pe an de la plantele horticole iau denumirea generala de produse
sau productie horticola.

Specificul produselor horticole proaspete constd in aceea ca ele
sunt organisme vii, care nu igi inceteaza viata dupa recoltare. Ele continua
se respire, sa transpire si unele chiar sa se matureze dupa desprinderea de
pe planta.

De asemenea ele au un continut ridicat in apa si un volum relativ
mare. Particularitatile fiziologice determind o valoare mai complexa a
acestora decat ale produselor vegetale.

Datorita varietatii de specii, pentru a se elabora tehnologii unitare de
pastrare in stare proaspata si de prelucrare industriala, produsele horticole
se clasifica in mai multe categorii in functie de mai multi factori.

Pentru o cat mai clara prezentare, produsele vegetale se clasifica
dupa caracterele generale comune, iar pentru a putea permite tragerea
unor concluzii privitoare la: cultura, capacitatea de pastrare si diversificarea
folosirii lor prin prelucrare industriala, clasificarea va fi considerata din punct
de vedere: botanic, comercial, tehnologic, horti-viticol, uzual, anatomo-
structural, dupa organele care participa la formarea fructelor si clasificarea
dupa felul de intrebuintare.

Clasificarea botanica

Din punct de vedere botanic, plantele horticole si agricole se
grupeaza in: specii, genuri, familii, etc. Clasificarea botanica este utila
pentru stabilirea unei agrotehnici adecvate, pentru ca plantele care apartin
aceleiasi familii botanice sunt atacate de aceleasi boli si daunatori, iar
amelioratorii sunt ajutati, prin faptul ca folosesc metode identice de
incrucisare.



Clasificarea comerciala

Produsele vegetale se obtin la anumite date, -clasificarea
comercialda avand in vedere data aparitiei, durata de comercializare si
natura acestor produse.

Data sau momentul apatritiei pe piatd a produselor este conditionata
de biologia speciei gi soiului gi de interventia omului care, alege si cultiva
cele mai bune soiuri, folosind si cele mai adecvate metode si mijloace
agrotehnice pentru grabirea maturitatii, sporirea cantitatii si imbunatatirea
calitatii organelor ce se consuma.

Durata comercializérii. in stare proaspata produsele vegetale se pot
comercializa, dupa recoltare numai pe o duratd de timp conditionata de
mentinerea in stare proaspata. Aceasta perioada incepe din momentul
recoltarii pana cand proprietatile lor senzoriale nu mai satisfac cerintele de
consum in stare proaspata sau divers prelucrate.

Natura produselor horticole. Din punct de vedere anatomic natura
produselor vegetale este foarte variata si anume: ele se prezinta sub forma
de muguri terminali, muguri axilari, frunze, inflorescente, tulpini, radacini,
tuberculi, bulbi, fructe si legume-fructe, fiecare din acestea avand intensitati
diferite cu care se desfasoara procesele metabolice.

in functie de aparitia pe piatd, durata comercializarii si natura
produselor, comertul caracterizeazad produsele respective prin notiunile:
trufandale, timpurii si tarzii.

Clasificarea tehnologica

Pentru a evidentia cat mai bine componentele produselor agricole si
horticole care pot suferi modificari, intr-un fel sau altul cat si pentru a
cunoaste desfasurarea si succesiunea in timp a procesului de prelucrare i
chiar natura produselor finite, este necesar sa se faca si o clasificare
tehnologica.

Produsele horticole si agricole sunt considerate bogate in: amidon:
cartofi, cartofi dulci, ardei, pastarnac, castane, patrunjel radacini; zaharuri:
strugurii, merele, perele, gutuile, prunele, piersicile, etc.; substante proteice:
bobul, mazarea, fasolea, lintea, arpagicul, etc.; substante grase: alunele,
nucile, semintele de struguri, semintele de floarea soarelui, in, ricin, etc;
substante pectice si acizi: lamaile, coarnele, agrigele, merele.

Cunostintele desprinse din clasificarea tehnologica inlesnesc nu
numai luarea de masuri pentru modificarea mersului si duratei operatiilor de
prelucrare pentru a evita distrugerea sau pierderea anumitor substante
necesare nutritiei rationale, ci si adaugarea unor extracte proaspete pentru
ridicarea valorii alimentar-comerciale.

Pe de alta parte, clasificarea tehnologica limiteaza anumite directii
de prelucrare, acestea desi din punct de vedere teoretic, toate produsele
horticole se pot, spre exemplu, deshidrata, totusi produse finite de calitate
superioara se pot obtine numai de la anumite soiuri din cadrul aceleiasi
specii.
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Clasificarea horticola

Din acest punct de vedere produsele horticole se pot grupa in:
fructe, legume, plante medicinale si plante ornamentale, iar dupa
caracteristicile generale ale cresterii si maturarii, care determina in acelasi
timp, intr-o anumitd masura si cerintele culturale, plantele horticole sunt:
anuale, bienale, perene.

Clasificarea anatomo-structurala

Din punct de vedere anatomo-structural produsele horticole se
clasificad n: frunze, radacini, tuberculi, inflorescente, fructe, etc. Intrucét
fiecare organ de pe planta are anumite particularitati fiziologice si
biochimice, aceasta clasificare prezintd importantd pentru tehnologiile de
pastrare si industrializare in vederea stabilirii capacitatii de pastrare si a
duratei de viata a produselor. De exemplu: frunzele au un metabolism
intens, acestea pierzand apa si substante de rezerva in cantitati foarte mari
si la timp scurt dupé recoltare. In felul acesta frunzoasele au o capacitate
de pastrare foarte mica ce impune punerea lor in conditii de refrigerare
imediat dupa recoltare. Organele anatomice cu capacitatea cea mai mica
de pastrare sunt frunzele si primordiile de inflorescente in timp semintele au
cea mai buna capacitate de pastrare pe o perioada lunga de timp.

Clasificarea uzuala

Aceasta clasificare se utilizeaza numai la fructe si tine cont de
particularitatile anatomice ale acestora.

Tindndu-se seama pe de o parte de structura anatomica, de faptul
ca semintele sunt sau nu vizibile la sectionarea fructelor considerate si daca
sunt cultivate sau nu, iar pe de alta parte de regimul cresterii $i maturarii se
foloseste urmatoarea clasificare: samantoase, samburoase, fructe moi:
bace:, nucifere, citrice, fructe sudice, fructe de padure.

Clasificarea dupa felul de intrebuintare

In acest sens, se are in vedere felul de folosire al produselor
vegetale respectiv: pentru consum in stare proaspata, pe durata recoltarii
sau in timp pentru pastrare, atat pentru consum intern, cat si pentru export;
fructe pentru prelucrare industriala, deshidratare, suc, paste, produse
gelificate, congelate, etc. Aceasta clasificare prezinta importantd deosebita
pentru tehnologiile de pastrare si prelucrare si are in vedere particularitatile
fizice, chimice si biochimice ale produselor care le fac pretabile pentru o
anumita directie de valorificare. Aceasta clasificare permite gruparea
loturilor de produse si directionarea lor catre fluxul de valorificare cel mai
rentabila din punct de vedere economic. De exemplu: merele pot fi
valorificate atat in stare proaspata fie imediat dupa recoltare sau dupa o
anumita perioada de timp dar si prin prelucrare industirala sub forma de
diferite conserve. in functie de parametrii calitativi ai loturilor de mere
precum si de cerintele pietei se stabilesc astfel directiile de valorificare ale
acestora.
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2, PROPRIETATILE PRODUSELOR VEGETALE

In stare proaspata, organele vegetale consumate de om, recoltate la o
maturitate specifica scopului urmarit, se caracterizeaza prin trasaturi
specifice si proprii soiurilor Tn cadrul speciilor.

Ca la orice organism viu si la aceste produse insusirile caracteristice
variaza, nu numai in timpul formarii (cresterii si dezvoltarii), ci si dupa
recoltare.

Variatiile respective pot fi sesizate din punct de vedere cantitativ si
calitativ, iar cu ajutorul lor este posibila aprecierea produselor din punct de
vedere comercial, alimentar, al capacitatii si duratei de pastrare in stare
proaspata si din punct de vedere tehnologic, adica al prelucrarii industriale
si calitatii produselor finite.

O parte din aceste insusiri pot fi usor vizualizate, sesizate si masurate
cu ajutorul organelor de simt sau unor instrumente de masura si control iar,
pe de alta parte, exista si Tnsusiri care pot fi apreciate atat cantitativ si
calitativ, cu ajutorul unor metode analitice adecvate.

Aceasta constatare duce in mod logic la gruparea proprietatilor
produselor horticole in proprietéti fizice, chimice, organoleptice (senzoriale)
si tehnologice.

2.1. Proprietatile fizice

Trasaturile caracteristice care definesc proprietatile fizice ale
produselor horticole sunt: forma, marimea, greutatea specifica,
conductibilitatea termoelectrica, punctul de inghet, fermitatea structo-
texturala si starea sanitara in sens larg.

Aceste proprietati sunt consecinta cresterii gi diviziunii celulare, a
imbinarii celulelor in tesuturi $i armonizarea acestora in structura
caracteristica soiului din cadrul speciei.

Toate aceste proprietati sunt conditionate de specie, soi, grad de
maturare si stare fitosanitara la momentul considerat.

Forma ca insusire caracteristica, variaza cu specia, soiul, gradul de
maturare, organul de pe plantd consumat, conditiile de mediu si tehnologia
de cultura aplicata.

Forma poate fi rotunda si ovala cu diferite si profunde modificari care
sunt date de cresterea partilor consumabile mai mult in lungime, latime sau
grosime.

Se mai intalnesc: forma rotunde-neregulata, rotunda cu proeminente
sau coaste longitudinale, oval-turtita, oval alungita.

Cunoasterea formei de baza si a variatiilor ei, in functie de gradul de
maturare considerat si de conditile de mediu permite rezolvarea unor
probleme de ambalare si la proiectarea pieselor active a instalatiilor de
sortare si calibrare.

Marimea este o consecinta a cresterii si diviziunii celulare precum si a
acumularii de anabolite fiind conditionata de aceiasi factori ca si forma.

Conform marimii produsele horticole pot fi: mari mijlocii $i mici.
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Marimea poate fi normala atunci cand corespunde speciei, soiului Si
gradului de maturare si anormalad atunci cand depaseste sau este sub
limitele admise.

Se poate spune ca, in orice conditii de crestere si maturare fiecare
specie horticola are o marime specifica ca variaza in anumite limite.

De asemenea, in interiorul speciei marimea este influentata de catre
soi; de exemplu soiurile tarzii au dimensiunile fructelor mai mari decét cele
timpurii.

Diferente de marime se inregistreaza si pe aceeasi planta in cadrul
aceluiasi soi.

in afard de acesti factori marimea este influentatd si de numarul de
fructe pe planta, locul n inflorescenta pozitia pe planta sau expozitia solara.

Marimea ca si proprietate fizica se defineste prin dimensiuni, greutate
si volum.

Dimensiunile sunt reprezentate de catre diametre transversale si
inaltime (saméntoase) sau prin lungime, latime gi grosime si se exprima in
milimetri sau centimetri in functie de marimea produsului considerat.

Greutatea (G) este o consecintd a marimii dimensionale, fermitatii
structo-texturale, volumului spatiilor lacunare precum si a continutului
produselor in diferite substante chimice.

Ca si proprietate fizica, greutatea hotaraste, nu numai mentinerea in
cultura a speciilor si soiurilor respective prin productie dar este si un factor
comercial si tehnologic deoarece, greutatea individuala reflecta relatia
productiei cu cerintele standard prin numarul de bucati la kilogram, iar pe de
alta parte ajuta la comercializare si sta la baza aprecierii efectului pastrarii
si stabilirii rentabilitatii.

Greutatea se determina prin cantarire individuala, cand se urmareste
stabilirea limitelor de variatie in cadrul soiului si prin cantarire in bloc cand
se urmareste productia la hectar, receptia, introducerea sau scoaterea de la
pastrare, etc.

Volumul (V), reprezinta spatiul ocupat de catre produs si este o functie
a marimii celulelor si meaturilor celulare.

Volumul este o caracteristica variabila Tn functie de specie, soi, grad
de maturare si conditii climatice care influenteaza foarte mult dimensiunile
spatiilor de pastrare gi de prelucrare industriala, instalatiile de prelucrare
precum si marimea ambalajelor si cantitatea de produs transportatd in
unitatea de timp.

Ca si In cazul formei, marimea produselor horticole sta la baza
proiectarii spatiilor de pastrare si la stabilirea numarului de ambalaje si
mijloace de transport necesare manipularii si transportului produselor
horticole.

Greutatea specifica (Gs) se exprima matematic prin raportul dintre
greutatea in aer a produselor si volumul acestora.
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